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Glém konservburkar, plastbestick och ladviner.
Fo6lj med pa ett seglingsevent dir det dr duntiacken, champagne och o~
gourmetmaltider som géller: En blandning av lika delar aventyr och njutning
lockar foretag ut i Stockholms Skéirgard.

TEXT: INGELA ENGBLOM | FOTO: PELLE NORBERG OCH MALCOLM HANES

DEN ENA DAGEN PA SJON ir aldrig den andra lik.
Att en stilla virdag tyst glida fram mellan kobbar
och skir dr en helt annan upplevelse dn att en
blisig hostdag kryssa 6ver 6ppen fjard.

— Det ir just det som 4r charmen med
skirgarden. Det dr vidrets nycker och 6arnas
variation som gor seglingen si hiftig, siger Pelle
Norberg, som dger foretaget Norberg Yachting
AB dir han édven ir skeppare.

Det giller att ta vara pi det of6rutsigbara
menar han. Ibland upplever en del det som

skrimmande att inte kunna styra 6ver vider
och vind. De ir ridda for att bli sjosjuka, vata
och kalla. Dirfor har han i féretaget Norberg
Yachting skapat ett seglingskoncept for foretag-
grupper som garanterar bekvimlighet, lyx och
framforallt mycket njutning.
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Pelle Norberg dr en vilmeriterad kappseglare
och har varit vd for Team SEB i Volvo Ocean
Race och projektledare for HiQ Sailing Team.
Han vet hur tufft livet kan vara pi en segelbat
men han vet ocksd vad foretag forvintar sig nir
ledningsgrupper ska sammansvetsas och kunder
bjudas ut.

— Det fungerar inte att klimma in fyra man
som inte kidnner varandra i en tring koj och ser-
vera uppvirmd firdigmat. Allt fler kunder kriver
mer hogkvalitativa events.

Miinga foretag dr beroende av kundevene-
mang i sin marknadskommunikation. For varje ar
man haller pa blir det svérare att hitta aktiviteter
som lockar. Ribbitar ar kul men kanske inte sa
njutningsbara. Alla kan inte spela golf... Men

segling kan alla folja med p4 menar Pelle Norberg.
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smultronstillen

BATFAKTA
Varv/Byggd av: Dufour Yachts,/LalRochelle, FranKrike
Modell: Dufour 45E"Asmodell: 2010
Typ av bat; Perfo_'l:mance Cruiser
Konstruktér: Umberto EdlCi/Patrick Roséo
Langd: 14 meter Bredd: 4,3 me'f,er Vikt: 10,6 ton
Djupgaende: 2.3 meter,Masthéjd: 21 meter. |
Total segelarea/krysstall: 118 \
Segelarea/Gennaker: 135
Huvudpartner: OCL B
Batens ham

» Och om fokus férutom sjilva seglingen och na-
turupplevelsen dessutom ligger pé bra boende, god
mat och dryck blir eventet riktigt attraktivt.

En dag pé sjon kan borja med att "besitt-
ningen” fir en positionsbeskrivning till ett okint
mal. Med hjilp av GPS, kompass, sjokort och
naturligtvis skepparens navigeringskunskaper
kan dventyret borja. Bitarna hiller extremt hog
kvalitet sd ingen behé6ver kinna sig obekvim.
Milet f6r dagen ér ett av ménga smultronstillen
i skirgarden. Det kan vara en vacker vik i ytter-
skirgirden, ett privat hus, ett vandrarhem eller
ett skirgardshotell.

— Exklusivitet behover inte vara 5-stjirnigt. Det
ir kryddorna som skapar det unika, siger Pelle.

En ”krydda” som héjer niva pd arrangemang-
et ir kocken Anders Levén, kind bade frain TV
och radio. Férutom krégare dr han en populir
inspirator som ofta arbetar med olika events och
foretagsarrangemang.

— Min uppgift ombord
ar i forsta hand att saker-
stilla kvaliteten pa maten.
Allt frin morgonfikat till
kvillens middag. Stegvis
okar vi nivin under dagen
— fran greppvinlig macka
till "fine-dining”, berittar

Skepparns

Stora Nassa
Svenska Hégarna

Sandhamn
Huvudskar
Norrpada
Segling mitt i han.
Stockholms city Anders Levén har sjilv
legat i flottan och erfarit
hur viktig maten ér till

sjoss. Det dr ingen myt att sjon suger menar han.
For den sakens skull ska maten inte vara méktig.

— Besiittningen méste kunna réra pa sig.
Frascha révaror — girna egenproducerade — dr
receptet for en lyckad méltid ombord.

Anders brinner for att dela med sig av sina
kunskaper och hiller girna matlagningskurser.
Att under seglingsdagen ligga in ett matlag-
ningsmoment anser han ger ett extra mervirde.
Och ombord stiller en aktivitet vid spisen extra
hoéga krav pi teamwork!

Ett annat kint ansikte som ibland hoppar
ombord under seglingarna ir Steffo Tornquist.
Helt plétsligt dyker han upp i en motorbét och
med sig har han goda drycker och hirliga anek-
doter om konsten att njuta av livet.

— For grupper som gjort och sett det mesta
ar det guld virt att anlita Steffo for en stunds
inspiration och vigledning i livets goda, siger
Pelle Norberg.

Han menar att syftet med ett event ér att
skapa bilder som inte bleknar. Upplevelsen ska
vara vird att dterberitta, girna om och om igen.
En segling i Stockholms skirgird édr en sidan
hindelse. Och nir den kombineras med Anders
Levéns fantastiska mat och Steffo Térnquist
kunskaper om dryck och njutning di skapas
garanterat minnen som bestar.

F&r mer information och bokning
kontakta: event@bokningsbolaget.se

Richard Lundqvist, VD/OCL Brorssons AB

Seglarmackan nr 1
// Anders Levén

4 pers

8 skivor surdegsbrod, garna
skivad limpa (grov, seg)

8 skivor gravlax (tunna, stora)
2 dl majonnés, hemslagen

1 msk fransk senap

1dl svarta oliver utan kérna

1 finhackad réd 16k
vattenkrasse

Romansallad mini (little gem)
Smér, salt, peppar

Blanda majonné&s med senap. Stryk smor pa
en av skivorna. L&dgg laxskivorna 6ver hela.
Skivade oliver blandas med I6ken och strés
oOver. Skiva salladen grovt och stré 6ver
rikligt, Krydda med salt och peppar.
Vattenkrasse och majonnés pa, sedan néasta
skiva bréd pa toppen. Linda in i smdrpapper.
En harlig macka med en seglarél i handen.
Och sa har den héar dagen bérjat.

Tid for konferens #1 2012 | BokningsBolaget



